Ingrediënten (8 personen)

325 gr. Zelfrijzende bloem

225 gr. Kristalsuiker

225 gr. Boter

2 zakjes vanillesuiker

4 eieren

4 appelen (zure)

Bereiding

Boter smelten en er de suiker bijvoegen.

Eieren één voor één ondermengen met de vanillesuiker.

Daarna de bloem gezeefd ondermengen en de fijn gesneden stukjes appel.

Alles in een ingeboterde  en met bloem bestrooide vorm doen.

1 uur laten bakken op 180°.

Eventuele afwerking

Bestrooien met bloemsuiker.

Ingrediënten (8 personen)

2 dozen roomrijst

125 gr. Zelfrijzende bloem

100 gr. Suiker

4 eieren

Bereiding

De roomrijst, de bloem, de suiker en de eierdooiers mengen.

Het stijf geklopt eiwit eronder scheppen.

Alles in een ingeboterde en met bloem bestrooide vorm doen.

60 minuten laten bakken op 150°.

Eventuele afwerking

Taart bestrooien met bloemsuiker of

Bestrijken met slagroom en bestrooien met gemalen noten.

